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Dit gamma zoets doet watertanden. Sweet O’Clock staat 
synoniem voor populaire, onweerstaanbare lekkernijen met een 

twist, home-made looks én bovenal een heerlijke smaak. 
Een dipje doorheen de dag? Dan zijn deze tussendoortjes ideaal 

om je er terug helemaal bovenop te brengen. Een verwennerij 
ter plaatse, een smulmomentje onderweg of een zoetigheid aan 
het eind: voor deze verleiding heb je altijd nog een plaatsje vrij. 

Het beste moment van de dag, dat is Sweet O’Clock.

THE TIME IS 
ALWAYS RIGHT

FOR A 
SWEET O’CLOCK 

BITE!
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YOUR ULTIMATE
BREAKFAST 

BUFFET?
SWEET O’CLOCK.

Het ontbijt: de belangrijkste maaltijd van de dag. 
Je gasten kunnen al dan niet met het verkeerde been 
uit bed stappen, maar jouw uitgebreid ontbijt doet 
elke (ochtend)mens stralen. Goed begonnen is half 
gewonnen!

De ideale ochtendmaaltijd bestaat uit iets fris, iets 
vullend en iets zoet. Sweet O’Clock is de uitgelezen 
keuze om dat laatste met een erg breed aanbod 
lekkers in te vullen. Wat denk je van lichte en luchtige 
ringcakes? Of fluweelzachte muffins met overheerlijke 
vulling? Gekende ontbijtklassiekers, maar in de 
Sweet O’Clock-uitvoering net dat tikkeltje anders.

Voor een echte “kick start” van de dag weet je met 
PANESCO meteen hoe laat het is: Sweet O’Clock.

4



BELGIAN CHOCOLATE 
RING CAKE

5001589
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I LOVE YOU IN 
THE MORNING!

SWEET O’CLOCK.

MUFFIN 
APPLE & 

CINNAMON

MUFFIN 
CHOC & 
SALTED 

CARAMEL

MUFFIN 
MULTISEEDED 

WITH RED 
FRUITS

50016065001607 5001605
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De middagpauze wordt zoveel aangenamer met dat 
kleine extraatje. Een onderbreking van het dagelijks 
ritme met een onweerstaanbaar verzetje. Een abrikoos 
frangipanetaartje met echt fruit, een appelflap met 
rozijnen en een vleugje kaneel of een rijstaartje met 
krokante speculoos crumble, het is slechts een greep 
uit het heerlijke Sweet O’Clock gamma.

Een combideal van zo een kleine “guilty pleasure” met 
een broodje of panini, wordt een gegarandeerd succes. 
Deze topproducten gaan vast en zeker als zoete 
broodjes de deur uit.

Een meerverkoop genereren met een glimlach van de 
klant als grootste toegevoegde waarde, dat is 
Sweet O’Clock.

DE MEERWAARDE 
VAN DE 

BROODJESLUNCH: 
SWEET O’CLOCK.
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RICE PUDDING 
& SPECULOOS 

CRUMBLE 
TARTLET

5001613
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FRANGIPANE & 
APRICOT TARTLET

5001596
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5000574
CHOC CHIP 

COOKIE

EEN LUNCH 
MET CRUNCH? 

SWEET O’CLOCK.
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Tover je coffee bar of tea room om in het perfecte 
‘(m)eating point’. Een geurende koffie of (hart)
verwarmende thee accordeert perfect met Sweet 
O’Clock. Opgeslorpt door de drukte en het verloop 
van de dag, slurpt een bakje troost of kop Earl Grey 
immers beter met een aanvullende opkikker.

De eigentijdse en hippe producten van Sweet O’Clock 
spelen volop in op de trend van de Amerikaanse 
zoete snacks. Zo krijgt een makkelijk te versnijden 
brownietray overgoten met gezouten boterkaramel 
het gezelschap van echte (American) cookies en 
muffins. Cheer up, it’s Sweet O’Clock!

NET WAT JE NODIG 
HEBT OM ER WEER 

TEGENAAN TE 
KUNNEN: 

SWEET O’CLOCK.
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TRAY BAKE BROWNIE 
CHOC & SALTED CARAMEL

5001590
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POPCORN 
ROCKY ROAD

BAR

5001614
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Ontdek ook de onweerstaanbare 
combinatie van chocolade, popcorn 

en marshmallows in de handig 
verpakte Popcorn Rocky Road Bar. 

Eigentijds ingevulde verwennerij om 
de vingers van af te likken. En dat 
alles om ter plaatse op te eten of 
voor onderweg. Take away USA!

ONE FOR 
THE ROAD: 

POPCORN ROCKY 
ROAD BAR.
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50 G
90 ST/KRT

108 KRT/PAL
Bakken 160°C · 10-12’

KLAAR OM 
TE BAKKEN

Krokante & smeuïge 
cookie met 

melkchocolade.

105 G
48 ST/KRT

96 KRT/PAL
Bakken 180°C · 10-12’

KLAAR OM 
TE BAKKEN

Zanddeegkoekje 
gevuld met persipan 

en amandel. 

50 G
90 ST/KRT

108 KRT/PAL
Bakken 160°C · 10-12’

KLAAR OM 
TE BAKKEN

Krokante & smeuïge 
chocolade cookie met 

donkere chocolade 
stukjes.

ALMOND COOKIE 
WITH BUTTER

5000113
CHOC CHIP 

COOKIE
DOUBLE CHOC 
CHIP COOKIE

5000574 5000575
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80 G · 4800 G · 60 P
60 ST/KRT

150 KRT/PAL
Bakken 160°C · 10-12’

KLAAR OM 
TE BAKKEN

Luxe haverkoekje bereid met 
haver, boter, veenbessen, 

rozijnen, zonnebloempitten 
en suikersiroop. Dit resulteert 

in een mediumzacht 
vierkante “koek” als het 

gebakken is.

70 G
24 X 1 ST/KRT
288 KRT/PAL

Ontdooien 4°C · 30’

KLAAR OM 
TE SERVEREN

Knapperig koekje van 
Belgische chocolade met 
popcorn, marshmallow 

en karamel.

80 G · 4800 G · 60 P
60 ST/KRT

150 KRT/PAL
Bakken 160°C · 10-12’

KLAAR OM 
TE BAKKEN

Luxe haverkoekje met 
Belgische melkchocolade, 

bereid met boter en 
Demerara rietsuiker. 
Dit resulteert in een 

mediumzacht vierkante 
“koek” als het gebakken is.

FRUIT 
FLAPJACK

POPCORN ROCKY 
ROAD BAR, 

SINGLE WRAPPED

CHOCOLATE 
CHIP FLAPJACK

5001043 50016145001288
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110 G
20 ST/KRT

160 KRT/PAL
Ontdooien 22°C · 60’

KLAAR OM 
TE SERVEREN

Muffin met appel en 
kaneel afgewerkt met 
appelschijfje en een 

crumble.

110 G
20 ST/KRT

160 KRT/PAL
Ontdooien 22°C · 60’

KLAAR OM 
TE SERVEREN

Donkere chocolade 
muffin gevuld met 

gezouten boterkaramel 
en bestrooid met 
gekarameliseerde 
hazelnootstukjes.

110 G
20 ST/KRT

160 KRT/PAL
Ontdooien 22°C · 60’

KLAAR OM 
TE SERVEREN

Muffin verrijkt met lijnzaad, 
gierst, zonnebloempitten, 
sesamzaad en gevuld met 
een rode vruchtenpuree 
(van aardbei, bramen en 

frambozen), afgewerkt met 
een rode vruchten crumble 

(mix van krenten, bramen en 
bosbessen).

MUFFIN APPLE 
& CINNAMON

MUFFIN CHOC 
& SALTED CARAMEL

MUFFIN MULTISEEDED 
WITH RED FRUITS

5001606 50016075001605
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90 G
40 X 1 ST/KRT

60 KRT/PAL
Ontdooien 22°C · 45’

KLAAR OM 
TE SERVEREN

Zachte muffin van 
chocolade beslag en 
rijkelijk gevuld met 
chocolade stukjes, 
individueel verpakt 
voor een langere 

houdbaarheid en uiterst 
geschikt voor onderweg.

90 G
40 X 1 ST/KRT

60 KRT/PAL
Ontdooien 22°C · 45’

KLAAR OM 
TE SERVEREN

Zachte vanille muffin 
rijkelijk gevuld met 
sappige bosbessen, 
individueel verpakt 
voor een langere 

houdbaarheid en uiterst 
geschikt voor onderweg.

90 G
40 X 1 ST/KRT

60 KRT/PAL
Ontdooien 22°C · 45’

KLAAR OM 
TE SERVEREN

Zachte muffin met 
vanille smaak, individueel 
verpakt voor een langere 
houdbaarheid en uiterst 
geschikt voor onderweg.

DOUBLE CHOC CHIP MUFFIN, 
SINGLE WRAPPED

BLUEBERRY MUFFIN, 
SINGLE WRAPPED

VANILLA MUFFIN, 
SINGLE WRAPPED

5000677 50006785000662
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1800 G · 36 X 26 CM
2 ST/KRT

120 KRT/PAL
Ontdooien 4°C · 240’

KLAAR OM 
TE SERVEREN

Lekker stevige Belgische 
chocolade brownie 

(plaatgebak), bestrooid met 
stukjes chocolade brownie 
en oversaust met gezouten 

karamel (zeezout van de 
Guérande, boter en room).

60 G · 2880 G · 48 P
2 X 24 ST/KRT
162 KRT/PAL

Ontdooien 22°C · 45’

KLAAR OM 
TE SERVEREN

In vierkantjes 
voorgesneden rijke, 

donkere chocolade cake 
met chocolade stukjes 

verrijkt.

800 G · Ø21 CM
1 ST/KRT

270 KRT/PAL
Ontdooien 22°C · 180’

KLAAR OM 
TE SERVEREN

Zachte cake 
(met volledige eieren), 

fris fruitig van smaak door 
de citroen gelei stukjes, 

met bloemsuiker bestrooid. 
Lekker bij het ontbijtbuffet, 
fantastisch voor high tea.

TRAY BAKE BROWNIE 
CHOC & SALTED CARAMEL

DOUBLE CHOC 
BROWNIES

LEMON
 RING CAKE

5001590 5000330 5001522
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825 G · Ø21 CM
1 ST/KRT

270 KRT/PAL
Ontdooien 22°C · 180’

KLAAR OM 
TE SERVEREN

Zachte appelcake 
(met volledige eieren), 

rijkelijk gevuld met stukjes 
Jonagold appel; afgewerkt met 
abricoteergelei en geschaafde 
amandelen en met bloemsuiker 

bestrooid. Lekker bij het 
ontbijtbuffet, fantastisch 

voor high tea.

55 G · Ø18 CM
12 X 9 ST/KRT
84 KRT/PAL

Ontdooien 22°c · 150’
Bakken 200°C · 0-3’

WARM OP 
TE DIENEN

In de pan gebakken 
pannekoeken naar 

klassiek recept van een 
verrijkt beslag met melk, 

suiker en eieren.

BELGIAN APPLE 
RING CAKE

FLANDERS SWEET 
PANCAKES

5001588 5000709

800 G · Ø21 CM
1 ST/KRT

270 KRT/PAL
Ontdooien 22°C · 180’

KLAAR OM 
TE SERVEREN

Rijke chocoladecake 
(met volledige eieren) en 

Belgische chocolade stukjes, 
lichtjes met abrikozengelei 

ingestreken en met 
bloemsuiker bestrooid. 

Lekker bij het ontbijtbuffet, 
fantastisch voor high tea.

BELGIAN CHOCOLATE 
RING CAKE

5001589
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80 G
6 X 9 ST/KRT
40 KRT/PAL

Ontdooien 22°C · 30’
Bakken 200°C · 3-4’

WARM OP 
TE DIENEN

Lichte en krokante 
wafel naar origineel 
recept met geklopte 

eiwitten en gist.

100 G
60 ST/KRT

96 KRT/PAL
Ontdooien 22°C · 30’
Bakken 170°C · 30-32’

KLAAR OM 
TE BAKKEN

Elegante 
bladerdeegstang gevuld 

met vanille crème, 
gedoreerd en met grove 

griessuiker bestrooid, 
versierd met mooie 

diagonale insnijdingen.

90 G
32 ST/KRT

96 KRT/PAL
Bakken 200°C · 0-3’

AFGEBAKKEN

Luikse wafel, 
vrij gesloten deeg 

(zonder gist) 
met suikerparels 

en lichtjes 
gekaramelliseerd.

BRUSSELS 
WAFFLE

BÂTON 
VANILLE

BELGIAN 
SUGAR WAFFLE

5000622 50013135000105
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145 G
35 ST/KRT

80 KRT/PAL
Ontdooien 22°C · 30’
Bakken 170°C · 30-32’

KLAAR OM 
TE BAKKEN

Appeldriehoek met 
stukjes, rozijnen en een 

beetje kaneel, afgewerkt 
met parelsuiker.

175 G
36 ST/KRT

96 KRT/PAL
Ontdooien 22°C · 30’
Bakken 170°C · 37-39’

KLAAR OM 
TE BAKKEN

Bladerdeegtaartje met 
rijstpap (in melk gekookte 
rijst met suiker en eieren) 
gevuld en bestrooid met 

gebroken “Vermeiren 
speculoos” crumble.

150 G
25 ST/KRT

96 KRT/PAL
Ontdooien 22°C · 30’
Bakken 170°C · 30-32’

KLAAR OM 
TE BAKKEN

Frangipanetaartje in een 
bladerdeegcup verrijkt met 

drie halve abrikozen en 
abrikozenjam op de bodem, 
afgewerkt met een “pralain” 

van amandel. 

APPLE 
TURNOVER

RICE PUDDING & SPECULOOS 
CRUMBLE TARTLET

FRANGIPANE & 
APRICOT TARTLET

5000901 50016135001596
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Is het ook allemaal smakelijk 
vakmanschap wat de klok slaat in 
jouw zaak? Contacteer PANESCO. 

Met Sweet O’Clock blijf je zeker 
niet op je honger zitten.

WWW.PANESCOFOOD.COM


