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DAS GEWISSE ETWAS, 
DAS DEN UNTERSCHIED 
AUSMACHT

Als Chefkoch sind Sie bestrebt, 

Ihren Gästen einen wundervollen 

Moment oder einen großartigen 

Abend zu bereiten. Meist sind 

es Kleinigkeiten, die das gewisse 

Extra ausmachen. Überraschende 

Häppchen zu einem Getränk 

oder eine besondere Vorspeise 

runden das Erlebnis Ihrer 

Gäste bei Tisch ab.

Die herzhaften Häppchen 

von PANESCO wurden 

entwickelt, um Ihren Gästen ein 

außergewöhnliches, kulinarisches 

Erlebnis zu bieten, ohne dass 

Sie hierfür besonders viel Zeit 

benötigen. Reichlich gefüllte, 

herzhafte Schlemmereien, 

die in weniger als 5 Minuten 

servier-fertig sind* oder ganz 

in Ihrem eigenen Stil vollendet 

werden können. 

Die perfekte Ergänzung zu 

jedem Drink und Gericht.

*Wir empfehlen einige Produkte bereits morgens vorzubacken.4
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FINGERFOOD PAR EXCELLENCE

Der Geschmack Ihrer Gäste und Besucher 

verändert sich täglich und verlangt nach Neuem. 

Die klassichen Nüsse zum Aperitif werden sie 

auch in einem Wasabi-Mantel nicht mehr groß 

überraschen. 

Mit einem herzhaften Snack aus dem 

„Treat Your Drink“-Sortiment beeindrucken 

Sie Ihre Gäste. Zaubern Sie innerhalb kürzester 

Zeit kleine Köstlichkeiten oder Häppchen à la carte. 

Ihre Gäste werden begeistert sein.

FINGERFOOD
G
E
T
R
Ä

N
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GOUDEN
AREND
BEER
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5
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MINI
SAVOURY 
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GEMISCHTE 
AUSWAHL

DIE IDEALE 
HÄPPCHENGRÖSSE

In angenehmer Gesellschaft vergeht die Zeit 

wie im Fluge. Ihre Gäste genießen das ein oder 

andere Getränk, kommen ins Gespräch und Stunden 

werden zu Minuten. Über kurz oder lang erwacht der 

Appetit auf etwas Herzhaftes. 

Servieren Sie eine Auswahl köstlicher Häppchen 

und Ihre Gäste werden gerne noch bleiben.

Das breite Sortiment von „Treat Your Drink“ bietet 

Ihnen eine Reihe von ausgewählten Produkten, 

die Sie mit einem Minimum an Zeit und Aufwand in 

kleine Delikatessen verwandeln: Einfach verzehrfertig 

aus dem Ofen nehmen oder mit Ihrer persönlichen 

Note verfeinern.

G
E
T
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Ä
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KRUIT
VERMOUTH
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GINDERELLA
GIN-TONIC

VORBOTE FÜR EIN 
PERFEKTES ESSEN

Ihre Gäste kommen hungrig und mit großen 

Erwartungen zu Ihnen. Selbstverständlich möchten 

Sie Ihre Gäste nicht warten lassen, bis das Essen 

serviert wird.

Ein paar Appetizer sind die ideale Lösung. Ohne den 

Appetit zu bremsen, wird der erste Hunger gestillt. 

In der Zwischenzeit haben Sie die Gelegenheit, 

Ihre kulinarischen Kreationen bis ins kleinste 

Detail zu vollenden. Unsere Appetizer sind 

der ideale `Amuse-Gueule´ und eine wahre 

Geschmacksexplosion. Die herzhaften Häppchen 

von „Treat Your Drink“: Die optimale Basis für 

„Ihren Gruß“ aus der Küche.

HERRLICHE 
APPETIZER
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HIGH WINE

`TREAT YOUR DRINK´ 
FÜR JEDE GELEGENHEIT

Zahlreiche Einflüsse aus anderen Ländern haben 

bei uns Einzug gehalten. So wird zum Beispiel 

der englische `High Tea´ zelebriert, bei dem am 

Nachmittag Tee mit süßen Snacks und englischen 

Sandwiches serviert wird. 

In Anlehnung entstand `High Wine´- ein Aperitif 

am Nachmittag, zu dem als perfekte Ergänzung 

herzhafte Häppchen serviert werden. Die Bites 

von „Treat Your Drink“ sind hierfür maßgeschneidert. 

Ein Glas Wein mit einer Auswahl dieser herzhaften 

Häppchen ist alles was es braucht -  für einen 

unvergesslichen Nachmittag. Sie werden überrascht 

sein, wie schnell und unkompliziert Sie diese 

Leckereien zaubern.

G
E
T
R
Ä

N
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VO R S C H L Ä G

WEISSWEIN

5

0 0
1 6 8 3

QUICHE 
SPINACH

GOAT CHEESE 
SQUARE

2

5 0
4 2 8 3

5

0 0
1 6 8 1

MINI
CHICKEN
BURGER

5

0 0
1 3 0 2

MINI
PITTA

BEEF CURRY

BELGIAN 
SAUSAGE 

ROLL
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VORSPEISE

EIN KÖSTLICHER START

Die Produkte von „Treat Your Drink“ bilden die 

perfekte Grundlage, um Ihre eigenen Vorspeisen 

zu kreieren. Die Möglichkeiten sind wahrlich 

grenzenlos.

Die Auswahl herzhafter Häppchen stellt Ihre Gäste 

nicht mehr vor die Qual der Wahl: sie können alles 

probieren. Und Ihnen als Chefkoch bleibt der Stress 

der „Qual der Auswahl“ erspart. Mit den Produkten 

von „Treat Your Drink“ können Sie endlich das 

gesamte Sortiment anbieten.

Machen Sie alle glücklich!

5

0 0
1 6 8 3

5

0 0
1 6 8 2

QUICHE 
SPINACH

GOAT CHEESE 
SQUARE

QUICHE 
LORRAINE
SQUARE

5

0 0
1 3 0 2

MINI
PITTA

BEEF CURRY

5

0 0
1 6 8 1

MINI
CHICKEN
BURGER

HAUS-
GEMACHTER 

EISTEE

2

5 0
4 2 8 3

BELGIAN 
SAUSAGE 

ROLL
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BE MY GUEST

Das Catering für eine kleine oder größere 

Gesellschaft hat meist einen besonderen Anlass. 

Als Chefkoch liegt es in Ihrer Verantwortung, 

jedem einen wundervollen kulinarischen Tag zu 

bereiten. Durch die verzehrfertigen, herzhaften 

Häppchen von „Treat Your Drink“ ist für jeden 

Geschmack etwas dabei. Dank minimal notwendiger 

Vorbereitungen und sehr kurzer Backzeiten bleibt 

Ihnen viel Raum, um sich auf Ihre zeitintensiven 

Arbeiten zu konzentrieren.

PANESCO hat einige Klassiker völlig neu interpretiert. 

Das veranlasst Ihre Gäste wiederzukommen. 

Und genau das ist der Grund, weshalb die Produkte 

aus dem „Treat Your Drink“-Sortiment die idealen 

Begleiter für jeden Anlass sind. Bon appétit!

CATERING

5

0 0
1 3 0 6

MINI 
BEEF 

BURGER

G
E
T
R
Ä
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STEENUILKE
BEER

5

0 0
1 6 8 1

MINI
CHICKEN
BURGER

2

5 0
4 2 8 3

BELGIAN 
SAUSAGE 

ROLL
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PRODUKTÜBERBLICK

20 G

3 x 40 St/kart

120 Kart/pal

Backen 180° · 8-10’

HEISS SERVIEREN

Sortiment von Mini-Mürbeteigcups in 

3 verschiedenen Formen und Füllungen: 

40 runde ‘Quiche Lorraine’-Cups, 40 dreieckige 

Cups mit Tomaten-Basilikumsauce und 

Mozzarella, 40 quadratische Cups mit 

Emmentaler, Beaufort und Cantal.

5

0 0
1 3 0 2

MINI 
PITTA

BEEF CURRY

20 G

4 x 16 St/kart

160 Kart/pal

Mikrowelle 900 W · 60 sec

HEISS SERVIEREN

Originales Mini-Pittabrötchen, gefüllt mit zarten 

marinierten und gebratenen Rindfleischstreifen, 

gewürzt mit einer Currymischung aus Madras.

5

0 0
1 7 7 0

MINI 
SAVOURY 
CUP MIX

NEU
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Das Produkt ist für vegetarische Gerichte geeignet.

25 G

 84 St/kart · 3 x 700 G

168 Kart/pal

Auftauen 22°C · 15’

Backen 180°C · 6-8’

HEISS SERVIEREN

Sortiment von Minicups aus einem 

traditionellen Pizzateig, reichlich gefüllt 

mit Mozzarella in 3 verschiedenen 

Geschmacksrichtungen: Aubergine-

Parmigiana, Spinat-Bechamel, 

Tomate-Mozzarella. 

30 G

30 x 4 St/kart

104 Kart/pal

Auftauen 22°C · 15’

Backen 220°C · 7-8’

HEISS SERVIEREN

Mini-Pizzasnack aus Pizzateig, belegt mit 

Tomatensauce, Mozzarella, Emmentaler und 

Basilikum.

5

0 0
1 3 0 7

5

0 0
1 6 8 0

MINI 
PIZZA CUP

MIX

MINI 
PIZZETTA 

APÉRO
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30 G

2 x 25 St/kart

168 Kart/pal

Auftauen 22°C · 60’

AUFTAUEN & SERVIEREN

Mini herzhafter tulpenförmiger Muffin mit Spinat, 

verziert mit Zucchiniwürfeln.

30 G

2 x 25 St/kart

168 Kart/pal

Auftauen 22°C · 60’

AUFTAUEN & SERVIEREN

Mini herzhafter tulpenförmiger 

Muffin mit Tomaten, verziert 

mit Kirschtomaten.

PRODUKTÜBERBLICK
5

0 0
1 4 9 5

MINI 
SAVOURY 
MUFFIN 
TOMATO

5

0 0
1 4 9 6

MINI 
SAVOURY 
MUFFIN 

SPINACH
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30 G

4 x 24 St/kart

104 Kart/pal

Backen 160°C · 4-6’

oder Mikrowelle 750 W · 90 sec

HEISS SERVIEREN

Mini-Hamburger mit gebratenem 

Hähnchen in einer köstlichen 

süßsauren Soße mit roten Paprika- 

und Zwiebelwürfeln.

30 G

4 x 24 St/kart

104 Kart/pal

Backen 160°C · 4-6’

oder Mikrowelle 750 W · 90 sec

HEISS SERVIEREN

Mini-Hamburger aus gebratenem Hackfleisch 

mit Tomatenwürfeln, Zwiebeln, Ketchup & Senf 

auf einem weichen Brötchen.

5

0 0
1 3 0 6

5

0 0
1 6 8 1

MINI 
CHICKEN
BURGER

MINI 
BEEF 

BURGER

Das Produkt ist für vegetarische Gerichte geeignet.
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PRODUKTÜBERBLICK

200 G

18 St/kart

126 Kart/pal

Auftauen 22°C · 30’

Backen 170°C · 30-32’

HEISS SERVIEREN

Herzhafte Blätterteigtorte in origineller 

quadratischer Form, gefüllt mit einem 

köstlichen Teig aus Eiern, Sahne, Spinat und 

Ziegenkäse.

200 G

18 St/kart

126 Kart/pal

Auftauen 22°C · 30’

Backen 170°C · 30-32’

HEISS SERVIEREN

Herzhafte Blätterteigtorte in 

origineller quadratischer Form, 

gefüllt mit einem köstlichen 

Teig aus Eiern, Sahne, Speck und 

Emmentaler.

5

0 0
1 6 8 2

5

0 0
1 6 8 3

QUICHE 
SPINACH

GOAT CHEESE 
SQUARE

QUICHE 
LORRAINE
SQUARE

22



38 G

8 x 3 x 3 St/kart 

104 Kart/pal

Auftauen 22°C · 15’

Backen 180°C · 4-6’

HEISS SERVIEREN

Auswahl von authentischen Bruschetta, 

knusprigen Baguettescheiben, eingerieben 

mit Öl, Knoblauch & Tomaten und belegt mit 

drei verschiedenen schmackhaften Toppings: 

‘Spinaci’ mit Käse, Spinat und getrockneten 

Tomaten, ‘Salami’ mit Käse, Salami und 

Paprikawürfeln & ‘Pomodori’ mit Käse und 

Tomatenwürfeln.

5

0 0
1 3 0 5

MINI 
BRUSCHETTA 

MIX

Das Produkt ist für vegetarische Gerichte geeignet.
23
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Entdecken Sie das ganze Angebot von PANESCO – 

gerne beraten wie Sie.

Lassen Sie sich von uns inspirieren.

WWW.PANESCO.COM


